
M E N Ù  



CRUDITÉ
TRIS DI TARTARE 26

Carpaccio di scampi con sedano croccante,
crema di cocco e lime

(2-7-9)

CARPACCIO DI SCAMPI
(4)

20

PLATEU ROYALE 38

Gillerdau/
Tia Maraa/

Speciale de Claire Anceline
(14)

OSTRICHE*
(2-4-14)

7/pz
5/pz
6/pz

Gambero rosso Mazara del vallo/
Gambero viola

(2)

GAMBERO* 7/pz

(2)
SCAMPO* 7/pz

Cozze in padella leggermente piccanti 
con crostone abbrustolito

(1-14)

ANTIPASTI
Misto di mare con Mazzancolle, 

 Salmone marinato, Baccalà mantecato, 
Polpo, Seppia e Alici marinate 

(2-4-9-14)

FREDDO DEL CAVALLINO 21

COZZE ALLA TARANTINA 15

ALICI DEL CANTABRICO 17

GIROTONNO 22

CAVIALE 30

Alici accompagnate da 
burrata e pane carasau

(1-4-7)

Tartare, Sashimi e Tataki di Tonno
(4-6-11)

Caviale Prunier o Calvisius da 10g 
con blinis e creme fraiche

(1-3-4-7)

INSALATA DI MARE ALLA CATALANA 17
Pesce al vapore con verdure croccanti,

Tropea e profumo di arancia
(2-4-14)

CEVICHE DI MARE 16
Pesce bianco del giorno marinato al 
lime accompagnato da pomodori,

cipolla e avocado
(4)



PRIMI

PACCHERI ALLO SCOGLIO 19

Spaghetti alle vongole nostrane e 
bottarga di muggine

(1-4-14)

SPAGHETTI ALLE VONGOLE

(1-2-4-14)

17

PASSATELLO ALL’ASTICE DORATO 28

Chitarra al limone con tartare di gambero rosa e caviale
(1-2)

CHITARRA AL LIMONE 

Passatello con crema di pomodorini gialli,
Astice e Pomodorini confit

(1-2-4-14)

23

Cappelletti di pasta fresca al ragù Bolognese
(1-9)

CAPPELLETTI AL RAGÙ 14

Tagliatelle con pesto di zucchine,
Squaquerone e mandorle tostate

(1-2-8)

TAGLIATELLE AL FARRO 15

Ravioli ripieni di patate con tartare di mazzancolla,
olio profumato e acqua pazza

(1-2)

RAVIOLO RIPIENO 21



Grigliata mista con pesce del giorno
(1-2-4-14)

SECONDI

Frittura mista con Gamberi,
Calamari, Triglia, Mazzancolla, Granchio e Verdure

(1-2-4-14)

FRITTO MISTO 22

GRIGLIATA DI PESCE 25

CALAMARO ALLA CARTA 19

ORATA AL LIMONE 20

SPIEDINI ALLA CARTA 18

Calamaro gratinato accompagnato
da carciofi al forno

(1-14)

Orata con pomodorini vesuviani
e frutti del cappero

(1-4)

Spiedini di Gambero, Mazzancolle e Calamari
(1-2-14)

TAGLIATA DI ANGUS 22
Tagliata di angus con sale e rosmarino

COTOLETTA DELLA CASA 15
Cotoletta di pollo con patate

(1)

PANINO DI MARE 15
Panino con Salmone marinato,

Bufala, Cipolla dolce  e Valeriana
(1-2-8-14)



CONTORNI
PINZIMONIO 9

VERDURE GRIGLIATE
(9)

8

MISTICANZA 7

(1)
PATATE AL FORNO 7

(1)

PATATE FRITTE 7

(3-7)

DOLCI

Sorbetto Caffè o Limone
(7)

SORBETTO 6

CREMA CATALANA 8

COMPOSIZIONE DI FRUTTA 10

TIRAMISÙ 8

 MASCARPONE  LAMPONE 8

Mix di frutta fresca del giorno

(3-7)

Mousse al mascarpone e lampone con 
crumble ai frutti rossi

(3-7-8)

CUBO SACHER 8
(1-3-7)

SFERA ESOTICA 8
Mousse al mango e maracuja

(1-7)

*in base a disponibilità 

in base a reperibilità i prodotti possono essere freschi o congelati

per intolleranze chiedere al cameriere 
Il nostro ristorante non dispone di cucina a se stante per allergeni

Coperto 3.5 euro

Gelato artigianale con fragole
(7)

GELATO ALLA VANIGLIA* 8
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